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Vanavond gaan wij ons uiterste best doen om u een fantastisch
leuke avond te bezorgen. Om dat zo juist en volledig mogelijk te
doen  hebben  we  dit  magazine  samengesteld  met  wat  extra
informatie over al dat lekkers.

Door de jaren heen is onze menukaart langzaamaan geëvolueerd
naar  een magazine,  zo nu en dan proberen we daar  ook een
thema in  te  smokkelen en deze  keer  zijn  we de nadruk gaan
leggen op liefde…

Een  romantisch  diner  met
op  de  achtergrond  een
knetterend  haardvuur,  een
gezinsuitje  na  een  dag  vol
werk, school,… of de liefde
tussen  goeie  vriend(inn)en.
Ontluikend  of  reeds  lang
bestaand,  het  is  voor  ons
een eer het decor hier van te
mogen zijn

Her en der  doorheen de menukaart  kom je  het  bovenstaande
hartje tegen, daar vind je een stukje liefde van ons terug. Liefde
voor  een  product,  een  leverancier,  een  brouwer,  wijnmaker,
boer,...

Alles draait rond de mensen die instaan voor onze bevoorrading,
hun passie en inzet willen we extra in de verf zetten om u zo
inzicht te geven dat er echte personen achter de spijs en drank
zitten. 

smakelijk!

Koen & Marijke
In't Nieuw Museum
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APERIRE
(Latijn voor openen)

Aperitief-dranken hebben de bedoeling de maag “open” te maken of makkelijker gezegd de eetlust op
te wekken. Om hiertoe te komen proberen we de zoetere dranken te mijden om niet oververzadigd
aan de maaltijd te beginnen, Bij iedere categorie (kruidig, bitter & droog) bieden we één of meerdere
klassiekers, een bier en een non-alcoholische optie. Op de volgende pagina  presenteren we u ook
onze Gin-selectie.

KRUIDIG

classics

Martini Bianco
8
--

Martini Rosso
8
--

Ricard
8

bier

Museum Tripel
(Brouwerij Deca)

6,5

non-alcoholisch

Gnista
Tonic

7

BITTER

classics
Campari

9
--

Picon Vin Blanc
11
--

Picon Bière
12

bier

XX Bitter
(Brouwerij De Ranke)

7,5

non-alcoholisch

Bitter Cordial
Tonic/Soda

7

DROOG

classics
Poniente Sherry Fino

8,5
--

Poniente Sherry
Amontillado

11

bier

Barrels & Pipes
(Collab De Leite & Oud Beersel)

10

non-alcoholisch

Sour Ritchie Cola

7
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Santé Gin (BE)
15

Een  Gin  zoals  die  hoort  te  zijn  en  te
proeven met als uitgangspunt de citrus
en jeneverbes. In samenwerking met de
reeds  gelauwerde  'Bruges  Gin  Society'
werd  er  gekozen  om  enkel  verse
bergamot  en  kafirlimoenen,  jeneverbes
en kardemom te gebruiken. 

Door  het  gebruik  van  verse
citrusvruchten  komt  een  ongewoon
grote  hoeveelheid  aan  etherische  oliën

vrij en is deze gin een buitengewone bom van puurheid en elegantie.

Elke fles is bijzonder uniek, doordat ze maar éénmaal per jaar de verse citrus 
kunnen aankopen. 

Citadelle Gins
Citadelle  Gin  is  het  geesteskind  van  Alexandre  Gabriel,  Master  Blender  bij
cognac-huis Maison Ferrand.

Bij  zijn  gepassioneerd  onderzoek  naar  spirits  in  oude  geschiedenisboeken,
ontdekte hij dat de vorm van de ketels waar hij zijn Cognac Ferrand in stookte
zeer gelijkaardig was aan die van vroege gindistilleerderijen.

Hij ging dus op zoek naar oude recepten en kwam uit bij een recept uit 1775
uit Duinkerke (vandaar de naam Citadelle).

Citadelle No Mistake Old Tom Gin (FR)
16
Citadelle Old Tom gin wordt gemaakt met extra jeneverbes
en een bijkomende toets van sinaaszeste en werd geblend
met geroosterde op vat gerijpte bruine suiker. 
Vervolgens rijpt de gin nog 4 maanden tot alle ingrediënten
perfect geïntegreerd zijn. 
Deze gin wordt gebotteld op 46% om zijn rijke en intense
smaak ten volle tot zijn recht te laten komen. 
Overheerlijk! 

Citadelle Réserve (FR)
20
De Citadelle Réserve wordt gemaakt in batches van 21 vaten en mocht nadien
gedurende 2 jaar rijpen op Limousinvaten, vaten waarop ook hun cognac zijn
rijping reeds kende.

Bulldog Gin (UK)   
13
Hendrick's Gin (UK)  
 15

Erasmus Bond Tonic

Als  begeleidende tonic  serveren
wij de Erasmus Bond Dry tonic.

Deze  tonic  is  ontworpen  als
perfecte  maatje  voor  Gin.  De
pompelmoes bij het begin en de
afsluitende  kinine  en  bergamot
brengen het beste in menig gin
naar voor.

Erasmus  Bond  is  een  Belgisch
merk maar is eigenlijk vernoemd
naar de “uitvinder” van tonic. In
1858  was  hij  de  man  die  het
eerste patent (“improved aerated
tonic  liquid” )  nam  op  een
quininehoudend  drankje.  Hij
was de eerste die er een hele rits
kruiden aan toevoegde om zo tot
een drinkbaar iets te komen.

Gin
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Liefde voor limonade, passie voor een
familietraditie, dat is wat Jan Verlinden
heeft.

Zijn vader had een kleine brouwerij in
Lubbeek,  waar  hij  ook  Ritchie
'brouwde',  de  familielimonade.  Tot  hij
(en  vele  anderen  met  hem)  op  het
einde  van  de  jaren  zeventig  de
productie  moest  stopzetten  door  de
opkomst van grotere  en internationale
merken  (zoals  Coca  Cola)  die  in  de
daaropvolgende jaren het grootste deel
van de Belgische markt inpalmden.

Terwijl  er  in  de  landen  rondom  ons
meer  natuurlijke,  trendy  limonades
opdoken, gebeurde er bij ons de laatste
twintig  jaar  niet  veel  meer.  Gelukkig
zijn  anno  2018  ambachtelijke,  lokale
producten met natuurlijke ingrediënten
opnieuw in  trek.  Dus  besloot  Jan,  na
het vinden van een foto uit zijn jeugd,
dan  maar  zelf  het  heft  in  handen  te
nemen.

Meer weten?

www.drinkritchie.be

Ritchie Cola
5

Het Amerika van de fifties in een flesje. Toch is ie puur Belgisch. En nog
natuurlijk ook, zónder artificiële karamel of fosforzuur. 

Ritchie Cola Zero
5

Fijn  voor  de  lijn,  deze  cola  zero  van  Ritchie.  En  bovendien  vrij  van
artificiële karamel, fosforzuur, aspartaam en acesulfaam-K. Dat maakt hem
nagenoeg 100% natuurlijk: een première voor ons land!
 

Ritchie Orange
5

De  Gilles  van  Binche  werpen  ermee,  landgenoot  Ritchie  voegt  aan
appelsientjes liever bubbels toe.En meer: de sinaaslimonade werd verrijkt
met een snuifje vanille, voor een zachte, afgeronde smaak. 

Ritchie Lemon
5

Neem een royale dosis citroensap en voeg er een ietsepietsie frambozensap
en prik aan toe, en wat krijg je? Een schattig roze limonade. 
En nog heerlijk verfrissend ook! Met de groeten van Ritchie. 

Sinaasappelsap
5

Erasmus 
Bond Tonic

6

.plat/bruis 
25cl

3,5

plat/bruis 
50cl

7

http://www.drinkritchie.be/


                  

WIJNKAART

In de bierwereld kennen we een zogenaamde tap-takeover waar alle bieren van één 
bepaalde brouwerij komen. Deze keer doen wij een wine-takeover, alle  wijnen 
komen van wijnmaker Antonio Maçanite, een verzameling Portugese wijnen die het 
volledige smaakpallet bedienen.
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Antonio
Maçanita

Antonio  Maçanita  begon  zijn  eerste  wijnmakerij  (Fita  Preta)  in
2004 in het Évora-district van Alentejo met zijn vriend en mentor,
de Britse wijnbouwer David Booth. Op twintig jaar tijd werd hij
een  van  de  meest  toonaangevende  Portugese  (misschien  zelfs
Europese) wijnmakers, Hij richte ook Azores Wine Company en  -
met zijn zus- Joana Maçanita Hermãos e Enólogos (Douro) op.

Maçanita combineert  innovatie en eeuwenoude traditie en slaagt
erin  om extremen in  evenwicht  te  brengen.  Van het  koude en
natte eiland Pico (Azoren) tot de zonovergoten wijngaarden van
de Alentejo. Op de Azoren slaagt hij erin voldoende opbrengst te
genereren om een aantal zeer aparte wijnen te maken en in de
warmere gebieden wijkt hij van de platgetreden paden door niet
de standaard zoetige Portugese wijnen te produceren.

Ondanks  de  grote  verschillen  tussen  zijn  wijnbouwgebieden,
hanteert  Maçanita  een  consistente  wijnbereidingsstrategie.  Voor
rode wijnen wil António het fruit- en aromatische profiel van de
druivensoort  onder  de  aandacht  brengen,  zoals  beïnvloed door
het lokale klimaat, van de hedonistische aroma's van de ongerijpte
Touriga Naçional en Baga geteeld in de zonnige Alentejo, tot de
zilte,  elektrische  geur  van  de  verboden  rode  hybride  variëteit
Isabela, op Pico. 
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Orange
Fita Preta Laranja Meccanica Glas12Fles60
2018 – Alentejano VR – Arinto/Roupeiro /Verdelho/Antao Vaz/ Alicante Branco/Trincadeira-das Pratas
Honingkleurig (bijna oranje), intense beleving van rijp fruit, een boterige toets aangevuld met rood 
fruit, perzik en een subtiel zuurtje. Pairing: Tartaar van rode biet

Maçanita a laranja do Norte Glas12Fles60
2020 – Blend van tradiotionele Douro druiven
Persing in 2 tijden die spontaan vergist wordt op inox, zeste van sinaasappel en honingtoetsen 
aangevuld met milde tannines.  Pairing: Gegrilde Camembert

Rosé
Rose de Fitapreta Non Millésimme Glas10Fles50
Alentejano VR  – Aragonez/castelão/Trincadeira 
Lichte zalmkleur. De romige textuur op het pallet en een gevoel van zoetheid is perfect in balans met 
een verfrissende zuurgraad. Pairing: zalm

Rose dos Villaos Glas10Fles50
2022 – Madeira  – Tinta Negra
Frisse toegankelijk wijn smaakt naar frambozen en aardbeien met een licht droge afdronk. 
Pairing: Gegrilde pepers

Bubbels
Ca di Rajo Valdobbiadene Millesimato Glas11Fles55
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG – Glera
Volle body met zachte smaak notities. Elegant, fruitig met hints van appel en peer.  Bijzonder 
harmonieus.
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Wit
Trincadeira Das Pratas Chao do Eremitas Glas10Fles50
2021 – Alentejo DOC – Trincadeiro das Pratas

De druif Trincadeira das Pratas (voorheen bekend als Tamarez) is één van de oudere bedruivingen. 
Smaak is zoetig in de aanzet met lichte citrustonen bij de afdronk.
Pairing: Gegrilde zalm

Verdelho o Original  Glas11Fles55
2019 – Pico Do – Verdelho

 De wijnstokken worden gekweekt op kleine vulkanische zwarte rotsen (biscoitos) en omgeven door 
stenen muren die currais worden genoemd. De rotsen warmen op in de zon, waardoor de druiven 
rijpen, terwijl de muren de wijngaarden beschermen tegen de elementen. 
Fruitig, licht mineraal afrondend met de nodige aciditeit, een licht zilte toets ook waar te nemen.
Pairing: aperitief

Maçanita Gouveio Glas12Fles60
2021 – Douro DOC – Gouveio

Gouveio is een van de voornaamste witte druivensoorten in de Douro vallei. Deze wijn wordt gemaakt
met druiven die op een zeer hoog en dus koeler gelegen perceel groeien.  Dit geeft een zuivere, 
minerale, frisse witte wijn met daarnaast mooie complexe fruit en citrus aroma’s. Doet denken aan de 
beste Sancerre wijnen. 
Pairing: Langoustines

Palpite Reserva  Glas13Fles65
2021 – Alentejo VR – Alicante Branco, Arinto, *field blend*

Palpite is het portugese woord voor intuïtie, de wijn ligt 12 maand op Franse eik en wordt met de
beste druiven gemaakt, de samenstelling is intuïtief (in het portugees vertaald palpite) Dit resulteert
in  een  complexe  wijn  met  aroma’s  van  kruiden,  pompelmoes  en  wat  romige  toetsen.  Het
mondgevoel is vol maar prachtig gebalanceerd door een frisse aciditeit.
Pairing: Gegrilde camembert

Arinto dos Açores 2nd edition Glas14Fles70
2018 – Pico Do – Arinto dos Açcores

Een echte eilandwijn, het koudere weer komt duidelijk terug in de smaak. Mineraal, lichte aciditeit, 
rijp fruit en snuifje zout. Dit is een re-release van de 2018 vintage. De extra rijping in fles maakt deze 
wat ronder en vooral complexer met mooi ontwikkelde aroma's. 
Pairing: Venkelworst
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ROOD
Macanita Irmaos e enologos Glas9Fles45
2019 – Douro DOC – Touriga Nacional,Tinta Rorizze
De  alleskunner,  qua  smaak  herkennen  we  rijp  donker  bessenfruit,  pruimen en  frisse  zuren.  Lichte
elegante tannines. Pairing: Gegrilde camembert of als begeleidende wijn bij vlees

Isabella A Proibida Glas10Fles50
2020 – IG Acores – Isabella, oude wijnstokken
100% isabella druif, de verboden druif… deze mag niet gebruikt worden voor export en dus besloot
Antonio de wijn a proibida te dopen (de verbodene).Deze wijn is bijzonder fris, met aroma’s van exotisch
fruit en een zeer uitgesproken ziltigheid. Echt een bijzonder product. Pairing: Bavette

Fita Preta Tinto de Castelao Glas11Fles55
2018 – Alentejo VR – Castelao
12  maanden  houtrijping.  Een  wijn  met  een  robijnrode  kleur  en  aroma’s  van  pruimen,  tabak  en
specerijen. Een fantastische wijn met een mooie diepgang en lange afdronk. Pairing: Filet/chateubriand

Baga Ao Sol Glas12Fles60
2019 – Alentejo VR – Baga
De Baga druif die vroeg geplukt en 24 maanden gerijpt (niet op eik om de de puurheid te bewaken) 
geeft ons een diep rode wijn met intense fruitigheid, fris en toch rijp. Pairing: Gegrilde Camembert

Moreto Chao Dos Eremetias Glas13Fles65
2021 – Alentejo DOC – Moreto
Stevig! Violetrode kleur, verse bessen en kriekenconfituur. Enige mineraliteit in de lange afdronk.
Pairing: Rundstartaar

Tinta Carvalha Chao Dos Eremetias Glas14Fles70
2020 –Alentejo VR  – Tinta Carvalha
Intense frisse neus, tonen van bitter rood fruit, granaatappel. Lichtkleurig, elegant met veel diepte.
Pairing: Rib eye

Macanita Irmaos e enologos LETRA A Glas15Fles75
2020 – Douro DOC – Touriga Nacional
Gemaakt  met  “porto”-druiven,  er  zit  dan ook een vleugje  porto-smaak in.Verder  herkennen we ook
frambozen en rood fruit, braambessen en pure chocolade.  Pairing: Lamskroontje

Preta – Homenagem David Booth Glas17Fles85
2019 – Alentejo VR – Arinto dos Açcores
Deze blend van baga, alicante bouschet en aragonez ondergaat een lange maceratie en vervolgens ook 
een houtrijping van 24 maanden.  Braambessen, zwarte bessen, floraliteit en geroosterd hout afkomstig 
van de rijping. Een zeer krachtige wijn met veel complexiteit en rijpe tannines.
Pairing: Alle vleesgerechten
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Mijn  naam  is  Marijke  Bax,
afkomstig  uit  de  stille  Kempen
en  de  liefde  gevolgd  naar  het
verre West-Vlaanderen. 
Samen  met  mijn  man  (Koen)
baat ik het  restaurant Bij  Koen
& Marijke  uit  en  doen we aan
“biersteken”.

Ik  ben dus  op  dagelijkse  basis
bezig met bier en ik probeer voor ieder smaakprofiel iets op onze
bierkaart te zetten, zo is er voor elk wat wils.
De focus ligt daarbij op Belgisch bier in al zijn diversiteit met een 
voorkeur voor kleinere brouwerijen die soms minder gekend zijn
bij het grote publiek.

Missbaxelsbeers is de naam van mijn eigen Bierblog waar ik 
(vooral Belgisch) bier bespreek.
Verwacht daarbij geen hoogdravende termen of technisch 
gegoochel. Ik doe het op mijn manier: rechttoe, rechtaan. Wat ik 
proef probeer ik om te zetten in mensentaal zodat iedereen die 
van bier houdt (dus ook de beginnende bierliefhebber) er iets 
aan heeft.
Voila, genoeg spotlights voor mij, vanaf nu staan de biertjes weer 
op de voorgrond. 

Interesse? Je vindt me op:  
www.missbaxelsbeers.com

@missbaxelsbeers 

Onze Bierkaart
Al sinds het prille begin is In't Nieuw Museum een plek waar je
de betere bieren terugvindt. In de tijd van toen waren het vooral
mainstream bieren aangevuld met enkele lokale pareltjes. 
Daarna werd het een wel heel uitgebreide lijst met pareltjes van
her en der en steeds maar minder mainstream.

Ondertussen is de slinger ergens middenin beland. We willen niet
noodzakelijk (alleen maar) de meeste of de meest speciale bieren
op de kaart hebben.

Nee, over deze bierkaart is grondig nagedacht met voor elk wat
wils.

Niet (of laag-)
alcoholisch

Viven Nada IPA
fles33cl  6,5
0,3% – Viven – België

Een zacht volmondig karakter, mooi in 
balans door het gebruik van mooie 
aroma hop in combinatie met 
Amerikaanse bitterhop.

------

Force Majeur Tripel
fles33cl  6,5
0,4% –Force Majeure– België

Licht zoetmoutige aanzet en een 
kruidige volle afdronk.

------

Sportzot
fles33cl  6,5
0,4% – Halve maan– België

Lekkere kruidig aandoend alcoholarm 
bier. 

------

Holy Roasty
blik33cl  5,5
0,5% – Galea – België

Verrassend volle koffie en chocolade 
tonen voor een laag-alcoholisch bier

------

Holy Fruity
blik33cl  6,5
0,4% –Force Majeure– België

Gember en ananas smaak, zeer 
verfrissend

http://www.missbaxelsbeers.com/
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Brouwerij 
De Leite

Brouwer  -  eigenaar  Luc
Vermeersch  heeft  een  grote
interesse  voor  traditionele
ambachten.  Niet  vreemd dus dat
hij  destijds  in  zijn  tuinhuis  een
broodoven  en  kleine  brouwerij
heeft geïnstalleerd. 

Na  10  jaar  brouwen  schreef  hij
zich  in  voor  een  brouwcursus.
Tijdens  het  cursusjaar  smeedde
hij  plannen  voor  een  grotere
brouwerij en begon hij her en der
delen van de installatie te kopen.
In  april  2008  was  brouwerij  De
Leite een feit.
Op 11 juni 2021 werd het merk
Paljas  overgenomen.  Vanaf  deze
datum  worden  alle  Paljas-bieren
gebrouwen  op  de  site  van
Brouwerij De Leite.

In  2011  kon  de  brouwer  een
andere droom waarmaken. Van bij
bevriende  wijnboeren  in  de
Medoc-streek  (Frankrijk)  bracht
hij  14  ‘barieken’  (houten
wijnvaten  van  220L)  mee.  De
liefde  voor  zure  bieren  kon
eindelijk  ook  in  de  eigen
brouwerij worden vertaald in een
reeks ‘cuvée bieren’. 

FILS A PAPA SERIES

Om de paar maanden komen ze bij De Leite uit met een speciale
serie,  telkens  onder  de  naam  Fils  a  Papa.  Het  zijn  telkens
probeersels  die  afwijken  van  het  uitgebreide  gamma  van  de
brouwerij. 

Fils à Papa 11
Dubbel Kriek Rum Infused 8
7,5% fles33cl 
Een  heerlijke  volle  dubbel  kriek  die  gedragen  wordt  door  de
geïnfuseerde rum. Zuurtjes en alcohol in een mooi samenspel.

Fils à Papa 12
Sour Barrel Aged Amber 8
6,5% fles33cl 
Dat ze bij de leite wel iets kennen van barrel agen en van zure
bieren is geen geheim. Rijpe pruimen en rode bessen, bijna een
fruitazijn in de aanzet, lekker overgaand in een citroentaartje.

Fils à Papa 13
Blond Tripel on whisky barrels 8
8,3% fles33cl 
Mooie  barrel  aged  tripel  waarin  de  zoetigheid  van  de  whisky
alcohol gecounterd wordt door een fris zuurtje afkomstig van het
barrel agen.

Fils à Papa 14
Blond Tripel on rum barrels 8
8,5% fles33cl 
Uniek samenspel van de originele moutigheid van de tripel, een
droog  wegtrekkende  afdronk  ondersteund  door  de  alcohol
afkomstig van de rum-barrels.

Fils à Papa 15
Rosé Gin infused 8
6% fles33cl 
Heel aangenaam fruitig aperitiefbiertje, de filliers-gin tilt dit bier
duidelijk naar een hoger niveau.
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Moutig
&
Bitter
Voor  velen  onder  ons  typerende
biersmaak,  vooral  het  zoetmoutige  is
ons welbekend (pintjes) en aangevuld
met de iets meer bittere varianten.

Vie   7
6,5% –  fles33cl
Ruimtegist – België
Blond bier met zoetmoutigheid in de aanzet en een licht droge
afdronk.

Fort Lapin Blanche 7
5% – fles33cl
Fort Lapin – België
Een klassiek witbierrecept, licht zoetmoutig met kruidige afdronk.

Museum Tripel 6,5
7,2% – fles33cl
Deca  – België
Fruitig (zoetmoutig) en aangenaam licht bittertje, de referentie-
tripel.

Rebel Local 7
8% – fles33cl
‘t Verzet  – België
Een tripel die vanuit een initiële fruitigheid langzaamaan overgaat 
naar hoppigheid en een mooie lange bittere afdronk heeft.

Dulle Teve   8,5
10% – fles33cl
Dolle Brouwers – België
Redelijk alcoholische (karamel)zoete moutigheid, lichte 
bitterheid.

Hopwine  12
15,5% –  blik33cl
Totem – België
verrassend drinkbaar voor zijn 15,5%… Mooie subtiele hopbitters
die overgaan in een zoetig alcoholische afdronk. Een nog iets 
leuks: the one and only MissBaxel was brouwhulpje voor dit bier!

Rauchbock  7
8% –  blik33cl
Totem – België
Beetje karamel, subtiel gerookt,  stevige bitter die uitmondt in een
zoetje
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Hop
Bitter
Fruitig
Met bittere bieren heb ik een haat-liefde
verhouding,  het  is  in  essentie  niet
helemaal  mijn  favoriete  smaakprofiel
maar  door  te  blijven  proeven  heb  ik
ontdekt  dat  bitter  soms ook echt  een
heel mooi fruitig kantje heeft.

Hopulair – America IPA 8
6% – fles33cl
Skollmanxx – België
Frisbittere aanzet die daarna even overvloeit in koekjessmaak om 
vervolgens terug bitterdroog te eindigen, wederom: interessant!

No one should take themselves so seriously
DIPA   8
8% – fles33cl 
Brambrass – België
Heel mooie balans tussen fruitigheid en hopbitters.

‘t IJ IPA   9
7% –  fles33cl
Brouwerij ‘t IJ– Nederland
Grapefruit! Dus een samenspel van bitters, frisse bloemigheid en 
zuurtje

Orval   8
6,2% –  fles33cl
Notre Dame D'Orval – België
1 woord: Orvaliaans! Deze smaak is uniek, bitter, klein zuurtje, 
kruidig,...

Orval 2016   14
6,2% – vintage fles33cl 
Notre Dame D'Orval – België
Nog steeds Orvaliaans maar het zuurtje neemt geleidelijk aan 
over van bitter.

Straffe Hendrik Wild 2021 8
9% – fles33cl 
Brouwerij Halve Maan – België
Prettige moutbittere kruidigheid met een licht (brett)zuurtje.

XX Bitter  7,5
6% – fles33cl 
Brouwerij De Ranke – België
De godfather van alle Belgische IPA’s, mooie gebalanceerde 
bitters.
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Geroosterd
Infused
Barrel
Heel  vaak  worden  donkere  bieren
gedisliked of vooraf uitgesloten wegens
het  vooroordeel  dat  ze  zoet  en
plakkerig  zijn.  Het  leffe  -dubbel-met-
siroop-syndroom.

Op deze lijst niks van dat, alleen maar
pareltjes die elk op zich het mooie van
donkere gebrande mouten naar boven
brengt.

Noir De Dottingies  7,5
8% – fles33cl 
Brouwerij De Ranke – België
Geroosterde mouten, koffie, chicorei en chocoladebitter.

Snelle Mokke 7
8% – fles33cl 
Fort Lapin – België
De gebruikte cacao geeft een aangename bittertoets, vlotte 
drinker

De Poes Bruin 7
8,5% –  fles33cl
De Poes – België
Aangenaam samenspel van caramel, moutigheid, gebrande 
toetsen en koffie.

Viven Chocolat Stout  7,5
8% –  fles33cl
Viven – België
zachte chocoladebitters die overgaan in een subtiel pralinézoetje.
                         

Angela
Ferrero Rocher Pastry stout  9
8,5% –  fles33cl
Hophemel – België
Een op en top comfort-bier voor de chocolade en pralines-
liefhebber!

Warriors of Angelhil
BA Heaven Hill Bourbon  10
12% –  fles33cl
Brambrass– België
Een imperial stout barrel aged op Heaven Hill Bourbon Barrels, 
vakwerk hoe de aangename bitters van de stout worden afgerond 
door de vanille en bourbon toetsen.

Black Albert  10
13% –  fles33cl
Struise Brouwers– België
Het vlaggenschip van de Belgische stouts, dik als olie, zwart als de
nacht. Volle smaak, bitters, koffie, chocolade. Alles. 
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Zuur
Fruitig

Over zure bieren kan je eindeloos praten, de complexe aroma's, de diepe smaken. De invloeden van 
het blenden of de gemengde gisting,... Het lukt me echter niet, ik blijf gewoon proeven en genieten. 
Dit is mijn bierstijl, helemaal mijn dada..
_____________________________________________________________________________________

Duchesse De Bourgogne 6,2% – Verhaeghe – België fles25cl  6
Balsamico in een bierflesje, zoetige zuurheid die heel verfrissend nawerkt.

Cantillon Oude Geuze 5,5% – Cantillon – België fles37,5cl  9
Zachtzurige aanzet die overgaat in pompelmoes.

Boon Framboise 5% – Boon – België fles37,5cl  9
Rood (zoet)fruitig biertje met subtiel zuurtje.

Boon Mariage Parfait Oude Kriek 8% – Boon – België fles37,5cl  9
Stevige oude kriek, die op een bijna wijnachtige manier ruikt en aanvoelt in de mond

3Fonteinen oude kriek 6% – 3Fonteinen – België fles37,5cl  14
Zurige aanzet die overgaat in volle rode fruit smaak. Smaakbom!

Kiwi Banana Pastry Sour 5% - Totem – Belgie blik33cl  9
Fruit(yoghurt) neus, zoet en zuur samenspel

Barrels & Pipes 7% – De Leite & Oud Beersel – België fles37,5cl  10
Geroosterde mouten, caramel en zuur die elegant met mekaar samenkomen.

Gildas 6% – Hophemel – België fles33cl  7,5
Licht aardse tonen van de rode biet, steenfruit en aardbei. Het bier vindt de balans tussen lichtzuur en 
bescheiden bitter. Zeer doordrinkbaar.

Cornelius 6,2% – Hophemel – België fles33cl  7,5
Licht-zurig, met tonen van perzik en abrikoos van de gist, maar ook de druiven zijn duidelijk 
herkenbaar in het bier.
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Grand Marnier

11
Amaretto Disaronno

11
Baileys

10
Cointreau

10

porto
Wit

9
Rood

9

vodka
Grey Goose(FR)

16

calvados
Roger Groult 3Y

10
Roger Groult 12Y 

15

Cognac
Remi Landier 

Zich bewust van het unieke karakter van hun terroir en de eaux-de-vie die
het  produceert,  creëerden  Remi  Landier  en  zijn  zonen  in  1973  hun
gelijknamige cognacmerk. 

Als  distilleerders  voor  enkele  van de grootste  handelshuizen van Cognac
produceren ze slechts een kleine hoeveelheid onder hun eigen label. Dat
maakt hen ook populair bij heel wat cognac experten.
Vandaag bieden Jean-Yves Landier en zijn dochter Geraldine, vierde en vijfde
generatie producenten, een volledig assortiment cognacs aan: VS tot  XO,
maar ook zeldzame en beperkte edities. 

VS (3Y ) 12
Rémi Landier VS is een blend van Fins Bois eaux-de-vie die drie jaar heeft

gerijpt in Franse eikenhouten vaten. Zacht en bloemig, het biedt
kenmerkende tonen van geperste druiven.

VSOP (5Y )14
Rémi Landier VSOP is een blend van Fins Bois eaux-de-vie die vijf jaar
heeft gerijpt in Franse eikenhouten vaten. Rond en bloemig, het biedt

onderscheidende tonen van geperste druiven en milde kruiden.

Napoleon (9Y )16
Rémi Landier Napoléon is een blend van Fins Bois en Petite Champagne
eaux-de-vie die meer dan negen jaar heeft gerijpt in Franse eikenhouten
vaten, afwisselend in nieuwe en oude eikenhouten vaten. Zacht en goed

uitgebalanceerd, het biedt kenmerkende tonen van tropisch fruit,
kruidige houtigheid, honing en linde.

 XO (15Y )18
Rémi Landier Fins Bois XO Vieille Réserve is een subtiele, elegante eau-

de-vie. Deze Fins Bois Cognac heeft minimaal 15 jaar op vat gerijpt,
waarvan 3 in nieuwe eikenhouten vaten en 12 in oude. Hij is licht en

soepel en biedt kenmerkende tonen van eikenhout, kruiden en vanille.
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Whisky
Chivas Regal Blended 12Y SC 12

Deze 12 jaar oude blended Scotch whisky, samengesteld uit de beste malt en
grain Scotch whisky's, is de signature blend.
Binnen  de  12  jaar  oude  Scotch  whisky's   vind  je  Strathisla  single  malt,
Strathclyde single grain en die zorgen voor een opmerkelijk zachte whisky.
De kenmerkende Speyside smaken van knapperige boomgaardvruchten en
wilde heide zijn terug te vinden in elke slok.

Macallan Gold Double Cask Single Malt SC 14
Bij deze whisky ligt de focus op kleur in plaats van jaartal. Hoe donkerder de
whisky, hoe ouder deze is. Alle whisky’s van de Gold serie zijn gerijpt in
Spaanse eikenhouten sherryvaten. 
De Macallan Gold heeft een geur van vanille, citrusfruit, donkere chocolade
en een subtiele hint van eikenhout. De smaak bevat specerijen als kaneel,
gember en vanille. Ook proef je fris citrusfruit en geroosterd eikenhout. In
de droge afdronk is kruidige kaneel aanwezig. 

Asta Morris Pete's Series Scotland14
Een full-bodied whisky die op ex-bourbon vaten gerijpt heeft en daarna een
finish op sherry vat.
Wanneer je deze kanjer zal proeven kan je je verwachten aan stevige 
turfsmaken die ondersteund worden door toetsen van gedroogd fruit. Denk 
dan aan rozijnen, vijgen en dadels. Deze smaken worden vergezeld door 
zachte btoetsen van honing, gekonfijt fruit, pure chocolade en zoethout. 

Carolus Single Malt BE 14
In  deze  spirit  brengt  men  twee  tradities  samen:  het  brouwen  en  het
disitilleren. Deze fijne Belgische Single Malt whisky is het resultaat van de
distillatie van het zuivere moutbeslag van het bier Gouden Carolus Tripel in
koperen stookketels. 
De verfijnde smaak is te danken aan een dubbele rijping: eerste rijping in
First Fill Bourbon vat en vervolgens een tweede rijping in eigen "Anker"-
vaten. 
Het is een jeugdige whisky met subtiele fruitaroma's, aangevuld met toetsen
van hout,vanille en créme brulée. 

Havana Rum 
(3Y )Cuba

10

Havana Rum 
(7Y )Cuba

14

Sailor Jerry
US Virgin Islands

11

Ron Flor de Cana 
(12Y )Nicaragua

18

Ron Flor de Cana 
(18Y )Nicaragua
22

Rum
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Bourbon
Simpel gezegd is bourbon Amerikaanse
whiskey gemaakt van mais. Geschreven
met -ey dus.  De mais geeft de bourbon
een  zoetere  smaak  in  vergelijking  met
andere whiskey’s. 

Bourbon is  onderhevig  aan een aantal
strenge regels. De volgende punten zijn
van belang wanneer je whiskey bourbon
mag noemen. 

• is gemaakt in de USA
• bevat minimaal 51% maïs
• geen rijpingsminimum
• puur 
• 2de deel van de distillatie een 

alcoholpercentage < 80%

Woodford Reserve 12
Van stevige  toetsen  van graan  en hout
tot  het  beste  van  diverse  fruit-  en
kruidensoorten,  je  komt  het  allemaal
tegen  als  je  van  een  glas  Woodford
Reserve geniet. 

Sonoma County 14
Door het gebruik van ongemout “yellow
corn” en vers “gecharde” vaten ontstaat
een  mooi  samenspel  van  rokerige
kruidigheid en vanille met kers.

Bulleit Bourbon 10y 15
De  smaak  doet  denken  aan  een
combinatie  van  kruiden  met  lichte
toetsen  van  hout.  Langzaamaan
ontwikkelen  zich  smaken  van  kersen,
vanille en leer. Wat volgt is veel donker
fruit  en  rogge,  overgaand  naar  een
droge afdronk. 

Braeckman 
Distilling

Bij Braeckman gebeurt het volledige stookproces binnenshuis. Als één van
de  enige  overgebleven  'warme  stokers'
blijven  ze  trouw  aan  het  oude  gezegde
'van korrel tot borrel'
Dus nemen ze nog de tijd en de moeite
om  rogge  en  mout  te  malen,  te  laten
vergisten  en  te  distilleren  volgens  de
eeuwenoude traditie.
 

WHISKY
Braeckman Single Grain 13 Y 
Single Barrel ................................................................22
Rijpte gedurende 13 jaar op een first fill Bourbon.  

 

Braeckman Single Grain 13 Y 
Olorosso Cask Strength...............................................27
Botteling vatsterkte. Eerst first fill Bourbon vaten, dan Oloroso butt finish. 

JENEVER
Braeckman Blauwe Duif 6

Jonge Braeckman 7

Braeckman Kiekendief 8

Oude Braeckman 9

Braeckman 10Y Single Grain 16
Na 10 jaar rijping op Amerikaanse first fill
Bourbon vaten verkrijgt deze graanjenever een
zeer complex karakter met naast de frisse
jeneverbes een zachte toets van vanilla, honing &
karamel.
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Chefs 
Menu 

Gegrilde Camembert

*

Rib Eye
 Westvlaams Rood

Met sla en frietjes
Saus naar keuze

Peper-, Champignon -of Roquefortsaus

*
Tiramisu

75
PER PERSOON

(90/per persoon met beerpairing )

Na  een  lange  en  goedgevulde
carrière ging dé chef (en papa van
Koen),  Paul  Demeulemeester  in
2017 met pensioen.

Als eerbetoon en gewoon omdat
het  lekker  is  serveren  we  nog
steeds zijn chefs menu.

Paul  woont  nog  steeds  om  de
hoek van het restaurant en zo nu
en dan komt hij  nog eens  langs
om de kwaliteit van spijs en drank
te controleren... ;-)
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Venkelworstjes
op nonna’s wijze

 16
beerpairing: Fils a Papa 13

Camembert
Gegrild en gesmolten

 20
beerpairing: Duchesse De Bourgogne

Charcuterieplankje
18

beerpairing: Cantillon Oude Geuze

Desembrood
4 x Boter

15
beerpairing: Museum Tripel

Langoustinestaartjes
lookboter

 18
beerpairing: Fort Lapin Blanche

Rundstartaar
Lente-ui&tomaatazijn

18
beerpairing: Duchesse De Bourgogne

Rode bieten tartaar
tomaat&mapple

18
beerpairing: De Poes Bruin

Padrone Pepers
Gebrand en gerookt

18
beerpairing: Rauchbock
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Korte keten

Korte  keten  is wanneer  je
voeding  weinig  of  geen
tussenschakels passeert en dus
via  de kortste  weg van bij  de
boer op je bord terecht komt. 

Fijn  voor  jou,  want  je  weet
perfect  waar  je  voedsel
vandaan  komt,  er  wordt  niet
mee geknoeid of er wordt niets
aan toegevoegd. En goed voor
de boer,  die een eerlijke prijs
ontvangt.

En daar doen wij dus graag aan
mee,  op  wekelijkse  basis
hebben  wij  contact  met  onze
boerderijen  en spreken  we af
welke  stukken  vlees
beschikbaar  zijn  naast  het
aanbod  dat  ze  in  de  winkel
leggen. 

Daaruit  distilleren  wij  onze
menukaart.  In  eerste  instantie
de hoevemenu hiernaast maar
ook onze à la carte kaart komt
op deze manier tot stand.

We wensen  u  alvast  smakelijk
eten!

Iedere  week  opnieuw  selecteren  we  de  mooiste  en  beste
stukken  die  er  te  vinden  zijn  in  de  wijde  omgeving  van
Brugge. Omdat het aanbod per ras niet altijd toereikend is of
zelfs voorradig, hebben we beslist onze eigen classificatie op te
stellen

Op  die  manier  geven  we  u  een  leidraad  om  de  keuze  te
vermakkelijken.  Uiteraard  kunnen  wij  u  op  aanvraag  steeds
vertellen welk ras er momenteel gebruikt wordt.

A
Licht gemarmerd, volle vleessmaak. 

Rijping +/- 3 weken.
Westvlaams Rood, Hereford, Parenthaise, Charolais, Aubrac

400 gram (1pers) 57,5 / 800 gram (2pers)110

AA
Grove marmering, licht romige bijsmaak. 

Rijping + 4 weken
Hollstein, Westvlaams Rood, Salers, Simmentaler

400 gram (1pers) 67,5 / 800 gram (2pers)125

AAA
Fijnere marmering, volle boterige smaak. 

Rijping +/- 6 weken
Veel gebruikte rassen: Angus, Hollstein, Simmentaler, Lakenvelder

400 gram (1pers) 77,5 / 800 gram (2pers)140
______________________________________________

MET SLA EN FRIETJES
SAUS NAAR KEUZE (Peper-, Champignon-of Roquefortsaus)

   

Rib Eye
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kids
Venkelworstjes
12,5
Met sla en frietjes 

Gegrilde kipfilet 
12,5
Met sla en frietjes 

Steak 
17,5
Met sla en frietjes 

vlees
Bavette van westvlaams rood
32,5
met huisgemaakte chimichurri 
beerpairing: Rebel Local

Chateaubriand van Westvlaams rood
37,5
Saus naar keuze (Peper-, champignon -of roquefortsaus) 
beerpairing: Noir De Dottignies

Filet Pur van Blonde D’Aquitaine
42,5
Saus naar keuze (Peper-, champignon -of roquefortsaus)
beerpairing: Snelle Mokke

Lamskroon uit Brugse Ommeland 
45
Met portosaus 
beerpairing: Black Albert

vis
Langoustinestaartjes 
35
beerpairing:  Museum Tripel

Wilde Zalm 
40
beerpairing: Fort Lapin Wit

veggie
Tartaar van Rode biet en tomaat
30
beerpairing: De Poes bruin
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dessert

Huisgemaakte Tiramisu
9
Beerpairing Viven Chocolate stout

Crème Brûlée
9
beerpairing Noir De Dottignies

Huisgemaakte Brownie met hoeve-ijs 
12
beerpairing Snelle Mokke

Dame Blanche met verse 
chocoladesaus
13
beerpairing Warriors of Angelhill
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thee 5

Pepermunt

Kamille

Early Grey

Super Berries

Witte Thee

Rooibos

Green Sencha

koffie
Ristretto 

4
Espresso 

4
Double Espresso 

6
Koffie (Americano) 

5
Koffie Crema 

5
Latte 

6
Cappuccino 

6
Machiatto 

6
Flat White 

6
Babyccino 

gratis!
Irish Coffee 

10
French Coffee 

10
Italian Coffee 

10
Cuban Coffee 

10



     27  gastenboek.  

Schrijf hier uw boodschap




	102023-NL-1-FRONT
	102023-NL-2 - INHOUD
	102023-NL-3-APERO
	102023-NL-4-GIN
	102023-NL-5-FRIS
	102023-NL-6-FRONTWIJN
	102023-NL-7-WIJNBIO
	102023-NL-8-andereEWIJN
	102023-NL-9-WITTEWIJN
	102023-NL-10-RODEWIJN
	102023-NL-11-FRONTBIER
	102023-NL-12-DE LEITE
	102023-NL-13 - MOUTIG
	102023-NL-14 - bitter
	102023-NL-15 ROASTED
	102023-NL-16 ZUURBIER
	102023-NL-17 COGNAC
	102023-NL-18 WHISKEY RUM
	102023-NL-19 BOURBON
	102023-NL-20 FRONTFOOD
	102023-NL-21 CHEFSMENU
	102023-NL-22 VOORGERECHTEN
	102023-NL-23 RIB EYE
	102023-NL-24 HOOFDGERECHTEN
	102023-NL-25 DESSERT
	102023-NL-26 KOFFIE
	102023-NL-27 GASTENBOEK
	102023-NL-28 BEDANKT

